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Aprobat,
Director,
Prof. Lupu Luminita

Solicitare oferta de pret achizitie servicii catering pescolari

Gradinita cu Program Prelungit Lunca Cetatuii doreste sa contracteze serviciile de catering
pentru anul scolar 2024-2025 pentru copiii beneficiari ai institutiei. Fondurile pentru asigurarea
hranei sunt exclusiv private, si sunt asigurate in totalitate de catre parintii copiilor ce frecventeaza
cursurile institutiei.

In cadrul Gradinitei cu Program Prelungit Lunca Cetatuii se regasesc trei locatii pentru distribuirea
hranei care sunt structurati astfel:

Localitatea unde se distribuie hrana de la firma de

catering Nr. beneficiari

GRADINH‘A CU PROGRAM PRELUNGIT

LUNCA CETATUII, str Bisericii, nr 3 165
120

GRADINITA CU PROGRAM PRELUNGIT
TINERETULUI, str. Tineretului, nr 2A

GRADINITA CU PROGRAM PRELUNGIT &

DUMBRAVA, DJ 248, nr 194

Selectarea prestatorului cu care se va incheia contractul se va realiza in 2 etape:

- oferta scrisa, impreuna cu documentele doveditoare se vor depune pana la data
de 28.08.2024, ora 16.00 prin intermediul postei electronice la  adresa
:gppluncacetatuiigmail.com  sau se pot depune fizic la sediul unitatii din Str.Bisericii, nr. 3,
Lunca Cetatuii,com Ciurea in atentia Dnei Director Prof. Lupu Luminita.

- in a doua etapa, ce va avea loc in data de 29.08.2024 ora 12.00, ofertantii care
dovedesc indeplinirea cerintelor, se vor prezenta la sediul din strada Bisericii nr.3, sat Lunca
Cetatuii, comuna Ciurea, judetul Iasi cu un meniu complet ce va fi degustat de catre reprezentantii
parintilor si ai institutiei.

SPECIFICATII TEHNICE MINIME SOLICITATE PRIVIND MENIUL

Normele de hrana zilnice, pe plafoane calorice, sunt cele prevazute in OMS nr.1563/2008. Ele vor
fi asigurate pentru copii cu varste cuprinse intre 3-7 ani;
Mesele vor fi distribuite zilnic, astfel:




- mic dejun (ora 08.30 - 9.00) = 25 % din valoarea totaia;
- gustare (fruct) la ora 10:00 = 5 % din valoarea totala;
- pranz (ora 12.00 - 13.00) = 50 % din valoarea totala;

- gustare la ora 15: 00-16:00 =20% din valoarea totala

In vederea stabilirii necesarului de alimente zilnice, fiecare participant OFERTANT va
prezenta minim 5 planuri meniu pentru fiecare categorie de varsta, care sa contina detalierea
valorii calorice exprimata in kcal a fiecarui fel de mincare propus precum si masa exprimati in
grame. Deasemenea, fiecare fel de mincare va fi insotit de retetare, care vor evidentia ce alimente
intra in componenta produsului, cantitativ, caloric si valoric.

Se va respecta valorea zilnica de 1800 kcal, esalonata pe parcursul celor 4 mese (25%,
5%,50%,20%)

Micul dejun — va reprezenta 25% din valoarea zilnica a alimentelor ce se pot consuma
nepreparate sau semipreparate (branzeturi, preparate din carne de pasere /vita, oua, gemuri, miere
de albine,ceai, lapte, lapte cu cacao, cereale integrale,unt) ;

Gustarea 5% fructe;

Pranzul - va reprezenta 50% din continutul valoric/caloric zilnic si va fi compus din:

e felul I — supe, ciorbe, borsuri;

e felul II — fripturi, snitele, piureuri, piftele, salate, paste cu carne, pilaf, ghiveci de

legume, mamaliga cu brinza si smantana, tocanita de cartofi.

e Gustare 20% — iaurt, biscuiti, compoturi, orez cu lapte, preparate de patiserie, fructe.

Repartitia alimentelor/mese se va face tinand cont de urmatoarele cantitati ale portiilor:

e felul [ — 200-250g;

e felul II - 180-250 g;

Beneficiarul (autoritatea contractanta) va comunica zilnic efectivul prezent ia masa.

Valoarea meniurilor din oferta va fi intre 20- 25 lei inclusiv TVA. Selectia va fi
realizata de catre reprezentantii parintilor si ai institutiei si contractul va fi incheiat cu
Prestatorul care va indeplini cel mai bine nevoile beneficiarilor finali.

Serviciile ce urmeaza a fi prestate constau in pregatirea mancarii la sediul prestatorului,
transportul, manipularea si servirea produselor alimentare intr-un mod igenic si cu respectarea
normelor sanitare in viguare. Prestatorul are obligatia sa asigure in mod gratuit transportul
produselor ce rezulta din prestarea serviciilor (masa calda sub forma de meniu).

DOCUMENTELE OFERTEI

1. Operatorii economici, care depun oferte trebuie sd prezinte
Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertuluidin care sa rezulte informatii
despre obiectul de activitate care sd includad activitétile ce fac obiectul prezentei proceduri,
asociati/actionari si administratorul firmei (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering)
pentru evenimente si alte servicii de alimentatie, s.a). De asemenea din Certificatul constatator
trebuie sa rezulte din capitolul “/nformatii de identificare”



2. Operatorii economici, care depun oferte in cadrul prezentei proceduri, trebuie sa prezinte
- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru realizarea activitatii
de alimentatie (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si alte
servicii de alimentatie, s.a)
- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru autoturismul/
autoturismele ce va/vor fi folosit/e la livrarea hranei.
- sd detind contract cu fi o firma autorizatd pentru colectarea resturilor alimentare.
- dovada numarului de angajati si dovada analizelor la zi ale acestora
- dovada ca firma are un medic nutritionist/ colaboreaza cu un medic nutritionist
-lista ambalajelor ce vor fi utilizate insotite de certificate de calitate si conformitate ale acestora

In cadrul propunerii tehnice Ofertantul va prezenta cel putin 5 variante de meniu, astfel in
cadrul aceleiasi saptamani meniul nu se va repeta.

Ofertantul se obliga sa elaboreze variantele de meniu avand in vedere produse care respecta
prevederile Legii nr.123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitdtile de invdtdmant
preuniversitar si ale Ordinuluiministrului sandtatii nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti.

Prestatorul cu care se va incheia contractul va avea obligatia sa asigure realizarea serviciilor de
catering in urmatoarele conditii:

» Masa calda sub forma de Meniu zilnic (livrare zilnica de luni pana vineri inclusiv). Se vor
da comenzi zilnice. Meniul consta in fel principal pe baza de carne, garnitura si salata (min
250 gr./portie), paine/chifla (min 50 gr/portie), desert (fruct/prajitura). Meniul nu se va
repeta in cadrul aceleiasi saptamani (sunt acceptate variante de meniu pe baza de carne
care nu necesita garnitura si/sau salata, exp: paste cu carne, tocanita de cartofi cu carne si
salata, etc).

» Fiecare angajat al prestatorului care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va
mentine igiena personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.
Personalul care lucreazi la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si si
respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical
periodic al personalului care participa in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea
alimentelor, distribuirea si servirea hranei preparate, se va efectua in conformi-tate cu
Normele de Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publici si conform
indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de achizitor, ori de céte ori
este cazul.

> Receptia serviciilor se va face in prezenta unui reprezentant al prestatorului si un
reprezentant local al beneficiarului, se va emite factura fiscala la sfarsitul fiecarei luni
calendaristice. In cazul in care exista copii care absenteaza din motive medicale, care se
muta si nu mai frecventeaza gridinita sau orice alte motive obiective care conduc la
modificarea numarului zilnic de beneficiari, Achizitorul are obligatia de a anunta
Prestatorul astfel incat acesta sa livreze exact numarul de portii necesare pentru copii
prezenti.



» Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore, si de a
prezenta oricdnd beneficiarului toate autorizatiile de functionare si transport.
ESTE INTERZISA pastrarea alimentelor de la o zi la alta.

» Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar.
Toate livrarile vor fi insotite de certificat de conformitate si aviz de insotire a marfii,
insotite de personal calificat, echipat corespunzator. Mijloacele de transport si
recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vi-
goare.

> Hrana calda trebuie ambalata etans (caserole) care au capacitatea de a mentine mancarea
caldd. Fiecare meniu complet (fel principal pe baza de carne, garnitura si/sau salata,
paine/chifla, desert (fruct/prajitura)) se va ambala individual.

» Adresa de livrare: Gradinita cu Program Prelungit Lunca Cetatuii, str Bisericii, nr 3,
Gradinita cu Program Prelungit Tineretului, str Tineretului, nr 2A, Gradinita cu Program
Prelungit Dumbrava, DJ 248, nr 194

Documente justificative: Ofertantul (Prestatorul) se obliga ca fiecare livrare sa fie Insotiti de
urmatoarele documente:

1. Certificat de conformitate, care atesta faptul ca produsele alimentare nu pun in pericol viata,
sanatatea, siguranta alimentara, securitatea muncii si protectia mediului si sunt in conformitate cu
legislatia sanitard, sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

2. Avizul de insotire

Propunerea financiara va include preturi exprimate in lei.
Propunerea financiard va fi detaliatd, prin raportare la urmatoarele valori estimate (considerate
maxime):

Serviciu Categorie Beneficiari Numar zile
Servicii de catering 165 prescolari GPP LUNCA CETATUII | 177
Gradinita cu Program Prelungit
Lunca Cetatuii 120 prescolari GPP TINERETULUI 177

75 prescolari GPP DUMBRAVA 177

Conditii de plata. Decontarea serviciilor se va face in lei, pe baza facturii in original, insotita de
procesul verbal al receptie, conform conditiilor contractuale. Sumele necesare decontarii provin
exclusiv din veniturile proprii ale parintilor.

Plata se face in termen de maxim 30 zile de la data receptiei facturii fiscale de catre
Achizitor.
Pretul ofertat se mentine ferm pe toata perioada de valabilitate a ofertelor si a derulirii
contractului.

Intocmit,
Administrator,
Ianus Nicoleta



